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ОСОБЕННОСТИ ТЕХНОЛОГИИ ПЕРЕРАБОТКИ ТРЕПАНГА

Морские  организмы,  включая  трепангов,  относятся  к  быстро  возобновляемым 
источникам высокоценного белка, которые обеспечивают……
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FEATURES OF TREPANG PROCESSING TECHNOLOGY

The article  describes  the  peculiarities  of  trepang  meat  processing  with  the  help  of  a 
complex of proteolytic enzymes and the activation of own enzymes of muscle tissue under the 
influence of an electromagnetic field of low frequency.
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